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 شماره دوم 

 مهرنوش باقري مفيدي و سيد علي جعفرپور. خصوصيات كيفي پودر پروتئيني تهيه شده به علي معتمد زادگان،- 43

، فصلنامه علوم و صنايع غذايي . شماره 1392روش انجماد خشك  از سوريمي و گوشت چرخ شده ماهي كپور معمولي.

  11، دوره 42

 علي اكبر كشاورز هدايتي، مهران اعلمي يحيي مقصود لو، محمد قرباني و امير دارائي گرمه  علي معتمد زادگان،-44

. بررسي تركيب شيميايي و خواص فيزيكو شيميايي سبوس برنج ايراني. مجله ي علمي پژوهشي علوم و 1391خاني . 

  فناوري غذايي. سال چهارم، شماره سوم

 علي اكبر كشاورز هدايتي، مهران اعلمي ، يحيي مقصودلو و محمد قرباني .بررسي ميزان علي معتمد زادگان،- 45

 فصلنامه ((فرآوري و توليد مواد 1392جذب آب و روغن و توليد كف در چند رقم سبوس برنج چربي زدايي شده ايراني.

غذايي)) نشريه تخصصي گروه علوم و صنايع غذايي دانشگاه آزاد واحد علوم و تحقيقات آيت االله آملي، سال سوم، 

 شماره اول 

46- A. Motamedzadegan,  A. keshavarz hedayati , m. alami, y.maghsoudlou , m. ghorbani 

, a.daraei garmakhany , s. Hassan mossavi 2014 

Functional and physicochemical properties of Iranian rice bran 

، سيد احمد شهيدي، سيد هاشم حسيني پرور، سعيده ابدالي. بررسي اثر نوع ژلاتين بر ويژگي علي معتمدزادگان- 47

 1392، تابستان 2، شماره 12دوره   "علوم و صنايع غذايي ايران"هاي ماست قالبي فاقد چربي. فصلنامه 

 مهسا خرمي و سيد هاشم حيسني پرور. بررسي اثر دانه ريحان بر روي پايداري، رفتار  علي معتمد زادگان،-48

رئولوژيكي و اندازه ذرات امولسيون هاي ايزوله پروتئين آب پنيري. نشريه فرآوري و نگهداري مواد غذايي جلد پنجم، 

 1392شماره سوم، 
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 وحيده سرابي اقدم، سيد هاشم حسيني پرور و لارا ماتيا مرينو. مطالعه برهم كنش صمغ دانه علي معتمد زادگان،- 49

 1392ريحان و پروتئين هاي آب پنيري در محيط آبي. نشريه فرآوري و نگهداري مواد غذايي جلد چهارم، شماره اول، 

 

 تأثيرات جانشيني پودر ماهي با كنسانترة ، نصراالله احمدي فرد و عبدالمحمد عابديان كناري. علي معتمد زادگان-50

 پروتئيني سبوس برنج در رشد، زنده ماني و تركيب اسيد هاي آمينة بدن آلوين ماهي قزل آلاي رنگين كمان

(Oncorhynchus mykiss)  

 373-387، صفحه 1392، زمستان 4 شماره 66نشريه شيلات، دوره 

تاثير آنزيم ترانس گلوتاميناز بر پايداري امولسيون پروتئين ، ربابه سقايي و مسعود رضايي.  علي معتمد زادگان-51

 1392). مجله علوم غذايي و تغذيه. بهار Hypophthalmichthys molitrix(   استخراج شده از عضله ماهي فيتوفاگ

 11دوره 

  تن هوور اثر زمان هيدروليز ضايعات پس از پخت ماهي   نفيسه شرافت و رضا صفري.علي معتمد زادگان،- 52

(SKIPJACK TUNA) نشريه با آنزيم آلكالاز بر راندمان بازيافت و اندازه مولكولي پروتئين هاي هيدروليز شده .

 54 تا صفحه 47، صفحه 3، شماره 5دوره 1392نوآوري در علوم فناوري غذايي(علوم و فناوري غذايي) پاييز 

 

  

 

مقالات ارائه شده:  

. استفاده از اب پنير در توليد پنير ريكوتا. سمينار اقتصاد بدون نفت و مباني نوين صادرات. علي معتمدزادگان- 1

. تبريز ، ايران. 1375

. بررسي امكان استفاده از ماهيان ارزان قيمت در صنايع گوشتي. سمينار اقتصاد بدون نفت و علي معتمدزادگان- 2

. تبريز ، ايران 1375مباني نوين صادرات. 

. HACCP در صنايع غذايي. اولين كنفرانس بين المللي HACCPو فخري شهيدي. اصول علي معتمدزادگان - 3

. سالن همايش هاي صدا و سيما، تهران،  ايران 1376

http://fa.journals.sid.ir/ViewPaper.aspx?ID=213484
http://fa.journals.sid.ir/ViewPaper.aspx?ID=213484
http://fa.journals.sid.ir/ViewPaper.aspx?ID=213484
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و ابراهيم سهرابي. بررسي اثر مالت بر خواص رئولوژيكي خمير تهيه شده از آرد گندم. همايش علي معتمدزادگان - 4

، مشهد، ايران. 1382نان، 

و فخري شهيدي، بررسي عوامل مؤثر بر توليد سركه طبيعي از زرشك. سمينار : علي معتمدزادگان - 5

15.th Ordinary SGM Meeting, 8-12 Aprill  2001, UK 

، هاشم پورآذرنگ، فخري شهيدي، سيد علي مرتضوي و محمد رحيمي زاده. بررسي اثر آنزيم علي معتمدزادگان- 6

، سمينار : 1383ترانس گلوتاميناز بر ظرفيت امولسيون كنندگي و ويسكوزيته پروتئينهاي ميوفيبريلار ماهي كيلكا. 

AquaMedit 2004, Athens, Greece, EU, 18-19 June 2004. 

، هاشم پورآذرنگ، فخري شهيدي، سيد علي مرتضوي و محمد رحيمي زاده. بررسي ميزان علي معتمدزادگان- 7

، سمينار : 1383املاح، اسيدهاي چرب و اسيدهاي آمينه سه گونه ماهي كيلكاي درياي خزر. 

AquaMedit 2004, Athens, Greece, EU, 18-19 June 2004. 

، رضا اسماعيل زاده كناري و محمد علي سحري. بررسي تركيبات و ارزش غذايي دو گونه ماهي علي معتمدزادگان- 8

،سمينار : 1383سفيد پرورشي و دريايي و ارزيابي كيفيت ماريناد حاصل از آنها. 

AquaMedit 2004, Athens, Greece, EU, 18-19 June 2004. 

، سيد احمد شهيدي ياساقي، هاشم پورآذرنگ و سيد علي مرتضوي. بررسي ميزان اتلاف علي معتمدزادگان- 9

، سمينار : 1383پروتئين ها در شستشوي خمير ماهي كيلكا با شرايط مختلف. 

AquaMedit 2004, Athens, Greece, EU, 18-19 June 2004. 

، سيد علي مرتضوي، يحيي مقصودلو، بهنام اميري و رضا اسماعيل زاده كناري. بررسي ميزان علي معتمدزادگان- 10

، يزد. 1383باقيمانده سم ديازينون پس از سه مرتبه سم پاشي در خربزه هاي استان خراسان. سمينار امنيت غذايي، 

و جو مك رگنستين. بررسي ويژگيهاي ژلاتين استخوان ماهي پولاك آلاسكا. علي معتمدزادگان - 11

12 th IUFOST Conference, 16-20 July 2003, Chicago, IL, USA. 

و جو مك رگنستين. استفاده از ضايعات ماهي پولاك آلاسكا. علي معتمدزادگان - 12

 Anchorach conference on aquatic, Jun 2002, Alaska, USA. 

، الهام آذرپژوه و فروزان طباطبايي يزدي. غني سازي برنج با كلسيم و اهميت آن در رژيم علي معتمد زادگان- 13

، اصفهان. 1376غذايي انسان. ششمين گردهمايي برنج كشور، 
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، الهام آذرپژوه، فريده طباطبايي  يزدي. استفاده بهينه از برنجهاي نامرغوب در صنايع تبديلي علي معتمدزادگان- 14

، اصفهان. 1376برنج. ششمين گردهمايي برنج كشور، 

، فريده طباطبايي يزدي، الهام آذرپژوه. آلودگي بيولوژيكي برنج به فومانايزين ها، شرايط توليد علي معتمدزادگان- 15

، اصفهان. 1376و روشهاي سالم سازي. ششمين گردهمايي برنج كشور، 

، محمدباقر حبيبي و فخري شهيدي. ارزيابي ويژگيهاي حسي و فيزيكوشيميايي پنير ريكوتاي علي معتمدزادگان- 16

، مشهد. 1377تهيه شده از آب پنير. اولين همايش بزرگ فرآورده هاي لبني كشور، 

. استراتژي هاي مديريتي براي كنترل بيماريها در استخر پرورش ميگو.  اولين همايش ملي علي معتمدزادگان- 17

، قائم شهر. 1384شيلات و توسعه پايدار، 

، جو مك رگنستين، شبنم حمزه، رضا اسماعيل زاده كناري و آزاده قرباني. عصاره گيري و علي معتمدزادگان- 18

، 1384آماده سازي پروتئينهاي ساركوپلاسميك و ميوفيبريلار فيله ماهي كاد. اولين همايش ملي شيلات و توسعه پايدار، 

قائم شهر. 

، سيداحمد شهيدي، سيد علي مرتضوي، هاشم پورآذرنگ، آزاده قرباني و شبنم حمزه. بررسي علي معتمدزادگان- 19

حضور پروتئين ماهي كيلكا در گوشت و پساب حاصل از شستشوي ان در شرايط مختلف. اولين همايش ملي شيلات و 

،  قائم شهر. 1384توسعه پايدار، 

، رضا اسماعيل زاده كناري و شبنم حمزه. بررسي تركيبات غذايي و محتوي انرژي سه واريته علي معتمدزادگان- 20

، اهواز. 1382متداول خرماي ايراني. اولين همايش فناوري و فرآوري و بسته بندي خرما، 

، رضا اسماعيل زاده كناري و الهام شكوه صارمي. استفاده از گاز اتيلن و سيستم بسته بندي در علي معتمدزادگان- 21

، اهواز. 1382 ) براي تسريع رسانيدن خرما و بررسي ويژگيهاي محصول نهايي، MAPاتمسفر اصلاح يافته ( 

، فخري شهيدي. آلودگي پسته و آفلاتوكسين و راههاي پيشگيري آن . سمينار بررسي مسائل علي معتمدزادگان- 22

، كرمان. 1377پسته، 

، فخري شهيدي، سيد علي مرتضوي، هاشم پورآذرنگ، رضا اسماعيل زاده كناري و شبنم علي معتمدزادگان- 23

حمزه. اثر آنزيم پاپائين و درجه هيدروليز طول زنجيره پپتيدي پروتئينهاي ميوفيبريلار ماهي كيلكا. شانزدهمين كنگره 

، گرگان. 1385ملي صنايع غذايي ايران، 
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، رضا اسماعيل زاده كناري و الهام شكوه صارمي. استخراج و تصفيه روغن  سبوس سه واريته علي معتمدزادگان- 24

برنج( طارم محلي، ندا، خزر) و بررسي كيفيت روغن حاصله. اولين سمينار علمي - كار بردي صنعت روغن نباتي ايران. 

، تهران. 1384گذشته، حال، آينده، 

، محمدباقر حبيبي، رضا اسماعيل زاده كناري، شبنم حمزه و بهاره داورنيا. بهبود ويژگيهاي علي معتمدزادگان- 25

، ساري. 1384حسي پنير ريكوتاي تهيه شده از آب پنير. اولين جشنواره شير منطقه شمال كشور، 

، حسين قدرتي، شبنم حمزه. برسي وضعيت فاضلابهاي لبني در كارخانجات لبني استان علي معتمدزادگان- 26

، ساري. 1384مازندران. اولين جشنواره شير منطقه شمال كشور، 

، سيد احمد شهيدي و آزاده قرباني . بررسي روش فن آوري توليد پنير كم چرب.  اولين علي معتمدزادگان- 27

، ساري. 1384جشنواره شير منطقه شمال كشور، 

،  مهران محمودي، رضااسماعيل زاده كناري، شبنم حمزه و سيد احمد شهيدي. ارزيابي علي معتمدزادگان- 28

، تبريز. 1385تركيبات و ارزش غذايي مهمترين واريته هاي كيوي شمال كشور، نهمين كنگره تغذيه ايران، 

، رضا اسماعيل زاده كناري، الهام شكوه صارمي و بهاره طباطبايي عميد. ارزيابي خصوصيات دو علي معتمدزادگان- 29

، اروميه. 1384نوع عسل پاييزه و بهاره در منطقه نواي آمل، اولين همايش ملي گياهان دارويي و عسل، 

، الهام شكوه صارمي، علي مرتضوي و رضا اسماعيل زاده كناري . بررسي راندمان استخراج و علي معتمدزادگان- 30

، 1385قدرت ژل ژلاتين پوست ماهي فيتوفاك. سومين سمينار امنيت غذايي. دانشگاه آزاد اسلامي واحد سوادكوه. 

سوادكوه 

، حسين قدرتي و رضا اسماعيل زاده كناري. اختلالات تغذيه اي ناشي از مصرف فراورده هاي علي معتمدزادگان- 31

، سوادكوه 1385لبني و روشهاي پيشگيري از آنها. سومين سمينار امنيت غذايي. دانشگاه آزاد اسلامي واحد سوادكوه. 

، فخري شهيدي، هاشم پورآذرنگ، علي مرتضوي، سينا حسيني پرور و يحيي مقصودلو. اثر علي معتمدزادگان- 32

آنزيم ترانس گلوتاميناز بر پايداري امولسيون و مهاجرت پروتيينها در يك سيستم امولسيون پروتيينهاي ميوفيبريلار 

ماهي. سمينار: 

3rd CIGR, Food and Agricultural products: Processing and Innovations. 24-26 September 

2007, Naples, Italy  
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، جو مك رگنستين و شبنم حمزه. استخراج و بررسي خواص پروتئينهاي ساركوپلاسميك و علي معتمد زادگان- 33

ميو فيبريلار ماهي كاد. سمينار:  

3rd CIGR, Food and Agricultural products: Processing and Innovations. 24-26 September 

2007, Naples, Italy  

، احمد شهيدي، رضا اسماعيل زاده كناري، يحيي مقصودلد، شبنم حمزه و شهرام نقي زاده. علي معتمد زادگان- 34

تاثير شدت هيدروليز بر خواص كاري پروتئينهاي هيدروليز شده ماهي كيلكا. سمينار:  

3rd CIGR, Food and Agricultural products: Processing and Innovations. 24-26 September 

2007, Naples, Italy  

، يحيي مقصودلو و جعفري شموشكي. خاويار: منابع، انواع، ارزش غذايي و روشهاي فراوري. علي معتمدزادگان- 35

سمينار: 

3rd CIGR, Food and Agricultural products: Processing and Innovations. 24-26 September 

2007, Naples, Italy  

، سيد علي مرتضوي و عباس مهجوريان نماري. بررسي خصوصيات رئولوژيكي ژلاتين فيل علي معتمدزادگان- 36

 1387ماهي ايراني (بلوگا استورژن). هجدهمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي. مشهد. 

 Onchorhynchus)- خواص بيو شيميايي كلاژن استخراج شده از پوست و استخوان ماهي قزل آلاي رنگين كمان. (37

mylkiss .1387. هجدهمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي. مشهد 

، هدي شهيري طبرستاني، يحي مقصودلو، و عليرضا صادقي ماهونك. پيش بيني تغييرات علي معتمدزادگان- 38

ويسكوزيته ژلاتين پوست ماهي قزل آلاي رنگين كمان توليد شده در زمانهاي مختلف پيش فراوري با استفاده از مدل 

 1387شبكه عصبي مصنوعي. هجدهمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي. مشهد. 

39- A. Motamedzadegan, M. R. Ovissipour, A. M. Abedian, B. Rasco, R. Safari, H. 

Shahiri. The effect of enzymatic hydrolysis on amino acids composition of Persian sturgeon ( 

Acipenser persicus) viscera protein hydrolysate. 18th National Congress on Food Technology, 

Mashhad, Iran, 2008 

40- A. Motamedzadegan, M. R. Ovissipour, R. Safari, P. Ovissipour, B. Rasco. Enzymatic 

hydrolysis of Yellowfin tuna (Thunnus albacares) head waste. 2nd International student 

conference of biotechnology. Tehran, Iran 2008 
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41- A. Motamedzadegan, Javad Keramat, Mahdi kadivar, Elham Khanipou, and Seyed H. 

Hosseiniparvar . 2008. Optimising conditions for acidic extraction of edible gelatin from the 

cattle bones using response surface methodology(RSM). Food Colloids. Creating structure, 

Delivering functionality. Le Mans, France. 2008. 

42- A. Motamedzadegan, Azadeh Ghorbani Hasansaraei, Hamid Bahador Ghoddosi, Ali 

Mortazavi, Seyed Ahmad Shahidi Yasaghi , and Shabnam Hmazeh. Evaluation of 

physiochemical properties of yoghourt fortified with calcium salts. 5th intenational 

symposium on foof rheology and structure. Zurich, Switzerland. 2009.  

43- Ali Motamedzadegan, Shabnam Hmazeh, Seyed Ahmad Shahidi Yasaghi, and Azadeh 

Ghorbani Hasansaraei. Improving of rheological properties and cross-linking enzyme 

modification of fish proteins using RSM. 5th intenational symposium on foof rheology and 

structure. Zurich, Switzerland. 2009.  

44- A. Motamedzadegan, Seyed Ahmad Shahidi Yasaghi, Azadeh Ghorbani Hasansaraei, 

Shabnam Hmazeh, Shahram Naghizade, and Zahra Esfandiari. The effect of stabilizers and 

fat content on physical and whipping properties of low fat confectionary cream. 5th 

intenational symposium on foof rheology and structure. Zurich, Switzerland. 2009.  

45- A. Motamedzadegan, Hoda Shahiri tabarestani and Yahya Maghsoudlou. Rheological 

behavior of fish skin gelatin of rainbow trout (Onchrthynchus mykiss). 5th intenational 

symposium on foof rheology and structure. Zurich, Switzerland. 2009. 

46- Ali Motamedzadegan, Shabnam Hmazeh, Seyed Ahmad Shahidi Yasaghi, and Azadeh 

Ghorbani Hasansaraei. Study of rheological properties of enzyme affected fish myofibrillar 

protein solution using RSM method. 5th intenational symposium on foof rheology and 

structure. Zurich, Switzerland. 2009. 

، مهدي عبدالهي و مسعود رضايي. مروري بر پتانسيل هاي كاربرد سيستم هاي بسته بندي علي معتمدزادگان- 47

فعال و هوشمند در صتايع بسته بنئي محصولات شيلاتي. پنجمين سمينار امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سواد 

 1388كوه. 

و نفيسه روانفر. غني سازي شير و فراورده هاي لبني با پرميكس هاي تجاري. دانشگاه ازاد علي معتمدزادگان - 48

 1388اسلامي واحد سواد كوه. 

49- A. Motamedzadegan, A. Ghorbani H, H. B. Ghoddosi, A. Mortazavi, S. A. shahidi Y 

and Sh. Hamzeh. Evaluation of rheological and sensory properties of yoghourt fortified with 

calcium salts. 10 P

th
P Hydrocolloids conference, Shanghai, China, 20-24 June 2010.  
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، سيد احمد شهيدي ياساقي، محبت محبي، آزاده قرباني حسن سرايي . مدل سازي كنتيكي علي معتمدزادگان- 50

 1389تشكيل آكريل آميد در مواد غذايي. نخستين همايش كشوري اكريل آميد و چالشهاي آن در صنعت غذا. مشهد. 

- علي معتمدزادگان، آزاده قرباني حسن سرايي، شهرام نقي زاده رئيسي و سيد احمد شهيدي ياساقي. بررسي توليد 51

 1389ماست پر فيبر با استفاده از فيبرهاي رژيمي محلول جو. اولين همايش دانشجويي فناوريهاي نوين غذايي. ساري. 

52- A. Motamedzadegan, J. Milani, G. Maleki, and F. Lashkari. Some Physical properties 

of hazelnut and its kerenel. First studental conference on food innovative processing. Sari, 

2010 

53- A. Motamedzadegan, J. Milani, S. Haghighat, and R. Shokrpour. Some geometrical 

properties of Ahmad-aghaee pistachio nut and it kerenel as a function of moisture content. 

First studental conference on food innovative processing. Sari, 2010 

، سيد احمد شهيدي ياساقي، محبت محبي، آزاده قرباني حسن سرايي. استفاده از بينايي علي معتمدزادگان- 54

رايانه اي در تعيين و اندازه گيري مقدار آكريل آميد در فراورده هاي غذايي. همايش كشوري ايمني موا غذايي و 

 .1389آشاميدني. ساري 

، ربابه سقايي و مسعود رضايي. بررسي انزيم ترانس گلوتاميناز بر خواص امولسيون كنندگي و علي معتمدزادگان- 55

پايداري امولسيون پروتئين ميوفيبريلار ماهي فيتوفاگ. نخستين همايش فراملي بهينه سازي زنجيره توليد، توزيع و 

 .1390مصرف مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 

، مينا اسماعيلي خاريكي، مسعود رضايي.  استفاده از روش سطح پاسخ به منظور بررسي علي معتمدزادگان- 56

تغييرات بازده استخراج   ژلاتين پوست كوسه چانه سفيد در شرايط مختلف. نخستين همايش فراملي بهينه سازي زنجيره 

 .1390توليد، توزيع و مصرف مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 

و ريحانه شكر پور رودباري . اثر شدت هيدروليز بر راندمان بازيافت نيتروژني درجه هيدروليز علي معتمدزادگان - 57

و طول زنجيره پپتيدي گوشت كوسه چانه سفيد. نخستين همايش فراملي بهينه سازي زنجيره توليد، توزيع و مصرف 

 .1390مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 

، نسيم پاسدار ، رضا صفري و نفيسه شرافت. بررسي روند هيدروليز آنزيمي بر ميزان پروتئين علي معتمدزادگان- 58

هاي ضايعات قبل از پخت ( سر ) ماهي تن با تاكيد بر زمان. نخستين همايش فراملي بهينه سازي زنجيره توليد، توزيع و 

 .1390مصرف مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 
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 نفيسه شرافت، رضا صفري  و نسيم پاسدار. بهينه سازي ضايعات بعد از پخت ماهي تون با علي معتمدزادگان،- 59

استفاده از هيدروليز آنزيمي و تاثير زمان بر روند هيدروليز. نخستين همايش فراملي بهينه سازي زنجيره توليد، توزيع و 

 .1390مصرف مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 

، مهرنوش باقري مفيد، علي جعفرپور و كاوه رحماني فرح. بررسي كيفي بيسكويت غني شده با علي معتمدزادگان- 60

پودر پروتئين ماهي كپور معمولي تهيه شده به روش انجاد خشك. نخستين همايش فراملي بهينه سازي زنجيره توليد، 

 .1390توزيع و مصرف مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 

، بهاره داورنيا،غلامحسن اسدي، عبدالحميد عابديان محمودرضا اويسي پور. هيدروليز آنزيمي علي معتمدزادگان- 61

امعا و احشا ماهي تون زردباله و خصوصيات كاربردي پروتئين هيدروليز شده. نخستين همايش فراملي بهينه سازي 

 .1390زنجيره توليد، توزيع و مصرف مواد غذايي. گرگان. ارديبهشت 

62- Ali Motamedzadegan, Mina Esmaeili Kharyeki and Masoud Rezaei. The Effect of 

extraction conditions on purity of whitecheek shark skin gelatin. The first Intera-national 

conferene on food production, distubution, and comsuption. Gorgan, Iran, 1390. 

 

، سيد احمد شهيدي ياساقي، ازاده قرباني حسن سرايي و يحيي مقصودلو .  ارزيابي رنگ علي معتمدزادگان- 63

فراورده هاي دريايي با استفاده از بينايي ماشين. اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. 

. 1390ارديبهشت 

 سيد احمد شهيدي ياساقي، محبت محبي و ازاده قرباني حسن سرايي. سينتيك تغييرات  علي معتمدزادگان،-64

بافت ماده غذايي طي سرخ كردن عميق. اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. 

 .1390ارديبهشت 

و سارا عسگري. بررسي و شناخت انواع سموم طبيعي در مواد غذايي. اولين سمينار ملي علي معتمدزادگان - 65

 .1390امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، ازاده قرباني حسن سرايي،  سيد احمد شهيدي ياساقي و شبنم حمزه. بسته بندي هاي علي معتمدزادگان- 66

هوشمند براي فراورده هاي دريايي. اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

1390. 
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 و سعيده ابدالي. كاربرد ژلاتين ماهي به عنوان يكي از مهمترين منابع ژلاتين حلال در دنيا.  علي معتمدزادگان-67

 .1390اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، گيسو ملكي و رضا اسماعيل زاده كناري. بررسي ايمني ميكروبي فرايند فشار هيدروستاتيك  علي معتمدزادگان-68

 .1390بالا در مواد غذايي. اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، مهدخت نريمان نژاد. اطلاعات تكنولوژي و علمي در مورد پنير سوئيسي. اولين سمينار ملي علي معتمدزادگان- 69

 .1390امنيت غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، مهدخت نريمان نژاد.برچسب گذاري اسيد چرب. اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه علي معتمدزادگان-  70

 .1390ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، سارا نيكبخش. روشهاي تعيين و شناسايي امينهاي بيوژنيك. اولين سمينار ملي امنيت علي معتمدزادگان- 71

 .1390غذايي. دانشگاه ازاد اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، سارا نيكبخش. معرفي امينهاي بيوژنيك. اولين سمينار ملي امنيت غذايي. دانشگاه ازاد علي معتمدزادگان- 72

 .1390اسلامي واحد سوادكوه. ارديبهشت 

، مريم مدانلو كردكلايي، سهراب معيني، غلامرضا رفيعي ، عليرضا ميرواقفي و محمدرضا  علي معتمدزادگان-73

اويسي پور. اثر نسبتهاي مختلف انزيم تريپسين و دماها و زمانهاي اثر ان بر راندمان استخراج پروتئيني امعاو احشا ماهي 

.  1389تون زردباله. نخستين همايش ملي فراوري و فراورده هاي شيلاتي. بهمن 

، مينا اسماعيلي خاريكي، مسعود رضايي و هدي شهيري طبرستاني. بررسي روند تغييرات علي معتمدزادگان- 74

نقطه ذوب ژلاتين پوست كوسه چانه سفيد در شرايط مختلف. نخستين همايش ملي فراوري و فراورده هاي شيلاتي. 

 .1389بهمن 

، مينا اسماعيلي خاريكي، مسعود رضايي و هدي شهيري طبرستاني. بررسي روند تغييرات علي معتمدزادگان- 75

ويسكوزيته ژلاتين پوست كوسه چانه سفيد در شرايط مختلف استخراج با استفاده از سطح پاسخ. نخستين همايش ملي 

 .1389فراوري و فراورده هاي شيلاتي. بهمن 
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، الهام موحد نيا، امير هوشنگ بحري، علي طاهري و مجيد مرادي. بهينه سازي شرايط توليد علي معتمدزادگان- 76

پروتئين هيدروليز شده با انزيم فلاورزايم از امعا واحشا ماهي تن زردباله. نخستين همايش ملي فراوري و فراورده هاي 

 .1389شيلاتي. بهمن 

 و فهيمه احمدي واوسري. جداسازي و استحصال انزيم از ضايعات صنايع شيلاتي. نخستين علي معتمدزادگان- 77

 .1389همايش ملي فراوري و فراورده هاي شيلاتي. بهمن 

، محسن ازاديان، مرضيه موسوي نسب، عسگر فرحناكي و محمد هادي اسكندري. بررسي علي معتمدزادگان- 78

خصوصيات رئولوژي ژل پخته شده ايزوله پروتئين ماهي كپور و مقايسه ان با ژل سوريمي. نخستين همايش ملي فراوري 

 .1389و فراورده هاي شيلاتي. بهمن 

، مهرنوش باقري مفيدي و سيد علي جعفرپور. غني كردن كراكر با ماهي و انواع كراكر ماهي. علي معتمدزادگان- 79

 .1389نخستين همايش ملي فراوري و فراورده هاي شيلاتي. بهمن 

 ، رضا صفري، نسيم پاسدار و نفيسه شرافت. تاثير انزيمهاي پروتئاز باكتريايي بر هيدروليز. علي معتمدزادگان- 80

 .1389نخستين همايش ملي فراوري و فراورده هاي شيلاتي. بهمن 

اثر انزيم نئوتراز بر وزن  ريحانه شكرپور، محمودرضا اويسي پور و سيد هاشم حسيني پرور.  علي معتمدزادگان،-81

 1390ي گوشت كوسه ماهي چانه سفيد. بيستمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران. ملكولي و بازيافت نيتروژن

82- A. Motamedzadegan, F. Lashkari, J. M. Milani and E. Pouladi.  Prooerties of gluten 

free bread from Iranian rice cultivars. 3P

rd
P MoniQA International conference, Food safety and 

consumer protection. 27-29 Sep. 2011, Varna, Bulgaria 

83- A. Motamedzadegan, F. Lashkari and J. M. Milani. Salting of gluten free bread from 

Iranian rice cultiv3P

rd
P MoniQA International conference, Food safety and consumer 

protection. 27-29 Sep. 2011, Varna, Bulgaria   

و حميده جلا لياني. تكنيك هاي نوين در كشف تقلبات شير و فراورده هاي لبني. نخستين علي معتمدزادگان -84

 .1391همايش ملي صنعت و بهداشت  مواد غذايي با منشا دامي. ارديبهشت 

فاطمه شجاعي و سپيده حقيقت خرازي. اثر بازدارندگي روغن هاي اساسي بر رشد ميكرو علي معتمدزادگان، - 85

 .1390ارگانيسم ها و اكسيداسيون ليپيدهاي موجود در گوشت و مرغ طي نگهداري. همايش ملي صنايع غذايي. اسفند 
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، فاطمه زهرا رحمتيان و محمدرضا كسايي. اثر ضد ميكروبي نانو ذرات نقره به همراه پوشش علي معتمدزادگان- 86

 واكس بر روي زمان ماندگاري و ميزان ويتامين ث پزتقال تامسون ناول. دومين سمينار ملي امنيت –تركيبي متيل سلولز 

. 1391غذايي. مهر 

، ميلاد حديدي، ساحل كره ئي. بررسي اثرات تلفيقي روش هاي حرارتي و اولتراسونيك بر علي معتمدزادگان -87

. 1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومنگهداري مواد غذايي.

وحيده سرابي اقدم و سيد هاشم حسيني پرور. بررسي اثر صمغ دانه ريحان بر روي پايداري   علي معتمدزادگان،-88

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمنيدومفازي و رفتار رئولوژيكي ديسپرسيون هاي ايزوله پروتئيني آب پنير. 

 ، ريحانه شكرپور و سپيده حقيقت خرازي. نشاسته اصلاح شده و كاربرد ان در صنايع غذايي.علي معتمدزادگان -89

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمنيدوم

  و طيبه محمودي. سيستم فراوري اسپتيك و تئوري هاي مربوط به ان از ديد انتقال جرم.علي معتمدزادگان- 90

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمنيدوم

، نسيم پاسدار و مسعود محمدي. بررسي پرامترهاي عملكردي موثر بر پودر پروتئيني حاصل از  علي معتمدزادگان-91

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومضايعات ماهي جهت كاربرد در مواد غذايي.

، زيبا نادعليان، اوريانا ضرابي و ميلاد حديدي. كاربرد بسته بندي فعال و هوشمند در صنايع علي معتمدزادگان- 92

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دوملبني.

 داني اكسي فعال همراه با انتي بسته بندي هالمي نقش ف.قتي حقدهي سپ و محبوبه كارشناس، علي معتمدزادگان-93

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومي. آبي آب شور و كوسه ماهني ساردديپي در ثبات ليعي طبيها

، منذر دانش و سيد هاشم حسيني پرور. عوامل موثر بر خصوصيات فيزيكي و رئولوژيكي پنير علي معتمدزادگان- 94

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومپروسس.

، يحيي مقصودلو و ميلاد چراغ پور خنكداري. تاثير افزودن سبوس گندم بر خواص كيفي پخت علي معتمدزادگان- 95

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومو ماندگاري نان بربري.

، ازاده قرباني حسن سرايي، فخري شهيدي، حميد بهادر قدوسي و مهدي وريدي. قابليت هاي علي معتمدزادگان- 96

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دوممنابع مختلف اسيدهاي چرب امگا سه در غني سازي مواد غذايي.
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، سيد احمد شهيدي، محبت محبي، امان محمد ضيايي فر، جواد ابوالفضل اصفهاني و سيد علي  علي معتمدزادگان-97

 تي امني ملناري سمني دوممرتضوي. مروري بر مدلسازي هاي انتقال جرم وحرارت در مورد سرخ كردن مواد غذايي.

 .1391يي. مهر غذا

، ميلاد برزگري، زينب رفتني اميري و جعفر محمدزاده ميلاني. بررسي اثر استفاده تركيبي از علي معتمدزادگان- 98

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومصمغ فارسي و گزانتان بر خواص رئولوژيكي سس مايونز.

، عادله مقصودلو، علي محمدي ثاني، ازاده قرباني حسن سرايي و سيد احمد شهيدي. بررسي علي معتمدزادگان- 99

 .1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمني دومويژگي هاي حاصل از غني سازي با پرميكس املاح در ماست قالبي.

، رئوفه پورشه و ازاده قرباني حسن سرايي. فرمولاسيون و توليد ماست قالبي طعم دار با علي معتمدزادگان -100

  1391يي. مهر  غذاتي امني ملناري سمنيدوماستفاده از طهم دهنده نعناع و بررسي ويژگي هاي آن.

- علي معتمدزادگان، ابوالفضل الياسي ايرايي و سيد احمد شهيدي ياساقي. بررسي ويژگي هاي فيزيكي بادام درختي 101

پوست سنگي و پوست كاغذي به عنوان تابعي از رطوبت. بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران. آبان 

1392 

102- Ali Motamedzadegan, Vahideh sarabi Aghdam, S. H. Hosseiniparvar, Lara Martina 

Merino. Sodium caseinate and basil seed gum interactions in aqueous systems: A phase 

behaviour and rheological study. THE NZIFST CONFERENCE. 2013. Jul 

 

. علي اكبر كشاورز هدايتي، مهران اعلمي، يحيي مقصود لو و محمد قرباني. امير دارائي گرمه علي معتمدزادگان-  103

خاني. بررسي تركيب شيميايي و خواص فيزيكوشيميايي سبوس برنج ايراني. دومين كنگره ملي تخصصي زيست شناسي 

  1389محققان سراسر كشور  سال 

-. علي معتمدزادگان، مائده مجتهدي و سميرا صباغ پور. كاربرد نانو لوله هاي آنتي باكتريال در بسته بندي مواد 104

  1392 اسفند ماه 8-7غذايي. سومين همايش ملي امنيت غذايي. دانشگاه آزاد اسلامي واحد سوادكوه. 

، مائده مجتهدي، سميرا صباغ پور.كاربرد كيتوزان در فيلم هاي ضد ميكروبي بسته بندي علي معتمدزادگان-. 105

 1392 اسفند ماه 8-7مواد غذايي . سومين همايش ملي امنيت غذايي. دانشگاه آزاد اسلامي واحد سوادكوه. 
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، سميرا صباغ پور و مائده مجتهدي. بررسي روش هاي تبديل كلاژن به ژلاتين. سومين همايش علي معتمدزادگان-106

 1392 اسفند ماه 8-7ملي امنيت غذايي. دانشگاه آزاد اسلامي واحد سوادكوه. 

و سميرا صباغ پور.مطالعه مكانيسم ميدان پالس الكتريكي در نگهداري مواد غذايي، ويژگي علي معتمدزادگان -. 107

هاو -هوشمند در حفظ ايمني و كيفيت فراورده هاي گوشتي. سومين همايش ملي امنيت غذايي. دانشگاه آزاد اسلامي 

 1392 اسفند ماه 8-7واحد سوادكوه. 

خواص بيواكتيو و كاربردي كلاژن و ژلاتين از منابع ، سميرا صباغ پور و ميلاد حديدي. علي معتمدزادگان-109

. دومين همايش ملي علوم و صنايع غذايي جايگزين

 صمغ دانه  ، افق شعبان پور، سيد هاشم حسيني پرور، سيد احمد شهيدي. بررسي اثر مقايسهعلي معتمدزادگان -110

ريحان بر خصوصيات فيزيكوشيميايي ماست همزده كم چرب. بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي 

 1393ايران

، افق شعبان پور، سيد هاشم حسيني پرور، سيد احمد شهيدي. بررسي خصوصيات ماست علي معتمدزادگان --111

 1393همزده كم جرب توليد شده با استفاده از صمغ دانه ريحان. بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

، غلظت هاي متفاوت الكتروليت هاي مختلف و phتأثير . ، تنديس خسروي راد و سيد احمد شهيديعلي معتمدزادگان -112

. بيست و دومين كنگره محصول هاي قندي بر خصوصيات رئولوژيكي هيدروكلوئيدها درديسپرسيون ها و ژل هاي مواد غذايي

 1393و صنايع غذايي ايرانملي علوم 

، تنديس خسروي راد و سيد احمد شهيدي، تأثير غلظت هاي مختلف ساكاروز بر رفتار رئولوژيكي ژل علي معتمدزادگان- 113

 1393بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايرانحاصل از صمغ دانه مرو. 

 

 بر رفتار رئولوژيكي ژل هاي حاصل از صمغ دانه  ph تأثير،، تنديس خسروي راد و سيد احمد شهيديعلي معتمدزادگان.  -114

 1393بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايرانمرو. 

كاربرد آنزيم هاي پروتئوليتيك آبزيان در صنعت لبنيات. بيست و دومين .  و زهرا حاسبيعلي معتمدزادگان- 115

 1393كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران
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تأثير جايگزين چربي با نشاسته ي ذرت مومي بر ،  و حسن قلي پور، جعفر محمدزاده ميلانيعلي معتمدزادگان- 116

 1393بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايرانتخلخل بافت كيك يزدي. 

 بررسي تأثير گليسرول بر ويژگي هاي فيلم هاي خوراكي بر پايه . و سيده خديجه حسينيعلي معتمدزادگان -117

 1393ژلاتين ماهي كپور سر گنده. بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

بررسي اثر پوشش دهي صمغ دانه مرو بر ماندگاري گوجه فرنگي. .  و زهرا پور شعب فلاحعلي معتمدزادگان- 118

 1393بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

تأثير جايگزيني چربي با نشاسته ي ذرت مومي . و حسن قلي زاده و جعفر محمدزاده ميلانيعلي معتمدزادگان - 119

 1393بر سفتي كيك يزدي در طول زمان نگهداري. بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

توليد سوسيس تخميري پروبيوتيك با استفاده از . ، لطفعلي گل محمدي و جمشيد فرمانيعلي معتمدزادگان -120

 1393لاكتوباسيلوس اسيدوفيلوس. بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 مقايسه توانايي بيفيدوباكتريوم بيفيدوم و لاكتوباسيلوس ،علي معتمدزادگان، لطفعلي گل محمدي، جمشيد فرماني -121

 1393ساكي در توليد سوسيس تخميري. بيست و دومين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران

 

122- A. Motamedzadegan, Vahideh sarabi Aghdam, S. H. Hosseiniparvar and Lara 
Martina Merino. THE PH-DEPENDENT INTERACTIONS IN BASIL SEED GUM / WHEY 
PROTEIN ISOLATE MIXED DISPERSIONS: A RHEOLOGY AND PHASE BEHAVIOR 
STUDY. International conference on natural food hydrocolloids, mashhad, iran 22-23 

october 2014 
 

 

تأليفات:  

. 1376، سيد علي مرتضوي، مهران اعلمي و كوشان نايب زاده. ميكروبيولوژي غذايي مدرن. علي معتمدزادگان- 1

انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد (ترجمه). 

، سيد علي مرتضوي، سيد حميد رضا ضياالحق. روشهاي غير حرارتي نگهداري مواد غذايي، علي معتمدزادگان- 2

، انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد (ترجمه). 1381
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، سيد علي مرتضوي، مهران اعلمي و اشرف گوهري. ميكروبيولوژي غذايي مدرن (ويرايش علي معتمدزادگان- 3

. انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد (ترجمه). 1382جديد). 

، يحيي مقصودلو، مهدي كاشاني نژاد و آزاده رنجبر، فناوريهاي سازگار با محيط زيست در صنايع علي معتمدزادگان- 4

. 1385غذايي. انتشارات دانشگاه گرگان (ترجمه). 

و رضا اسماعيل زاده كناري. اصول طراحي كارخانه هاي مواد غذايي. نشر علوم كشاورزي. چاپ علي معتمدزادگان - 5

) 1391 -1383اول تا چهارم (

و يحيي مقصودلو . كاربرد انرژي هسته اي در صنايع غذايي. انتشارات موسسه آموزش عالي علي معتمدزادگان - 6

. (ويراستاري علمي). 1385گلستان. 

، جو مك رگنستين و شبنم حمزه. فصل رفاه حيوانات در كتاب: توليد شير و فراوري آن. علي معتمدزادگان- 7

 (تاليف). 263- 284. صفحات 1385گرداوري و تدوين اسداالله تيموري يانسري، انتشارات آواي مسيح. 

. فصل فراورده هاي نوين صتعت شير در كتاب: توليد شير و فرآوري آن گردآوري و تدوين علي معتمدزادگان- 8

 (تاليف). 575- 591. صفحات 1385اسداالله تيموري يانسري، انتشارات آواي مسيح. 

، علي مرتضوي و علي رضا صادقي، ترجمه ميكروبيولوژي غذايي ادمز، انتشارات دانشگاه علي معتمدزادگان- - 9 

. (ويراستاري علمي).  1381فردوسي مشهد.

، آزاده قرباني حسن سرايي و سيد احمد شهيدي،  تكنولوژي توليد قند، نشر شمال پايدار. علي معتمدزادگان- 10

. چاپ اول 1386

و ميلاد حديدي، سنجش پروتئين، نشردانشگاه علوم كشاورزي ساري و منابع طبيعي علي معتمدزادگان  -11

.چاپ اول. 1391ساري.

12- Ali Motamedzadegan, Hoda Shahiri Tabarestani, Book Chapter (37). Tomato 

Pricessing, quality, and Nutrition. Hand Book of Vegetables & Vegetable Processing. 

WILEY-BLACKWELL New York. Edited by: Nirmal K. Sinha. 

13- Ali Motamedzadegan, Saeedeh Ebdali, Joe, Mack Regenstein, Book Chapetr. Halal 

and Kosher Regulations and Gelatin Production, in Book: Gelatin: Production, Applications, 

and Health Implications. Under press NOVA book publishers, editor: Dr. Gokhan Boran 
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ابتكار، نوآوري و اختراع: 

، رضا صفري، محمد رضا اويسي پور، باربارا راسكو. دستيابي به دانش فني تهيه پپتون از علي معتمدزادگان -1

ضايعات شيلاتي و معرفي آن به عنوان محيط كشت پايه باكتري ها.  

 55363 به شماره 17/9/1387ثبت اختراع در اداره كل ثبت شركتها و مالكيت فكري مورخ 

/ص 8278/5 به شماره 12/7/1388ثبت اختراع سطح سه بنياد ملي نخبگان. مورخ 

 .NH4NO3دستگاه همراه خنك كننده سريع مايعات بادتركيب شيميايي  -2

 70251 به شماره 22/3/1390ثبت اختراع در اداره كل ثبت شركتها و مالكيت فكري مورخ 

 

 

ساير : 

همكاري فعال با سازمان محيط زيست استان مازندران در برگزاري همايش اثرات زيست محيطي پساب هاي  -1

 .1380كشاورزي بر آبهاي سطحي و زيرزميني 

همكاري فعال با سازمان محيط زيست استان مازندران در برگزاري كارگاه آموزشي و تحقيقاتي استان مازندران  -2

1382. 

. 2002- 2003عضو تيم توليد فراورده هاي جديد. دانشگاه كورنل آمريكا، گروه صنايع غذايي.  -3

 .IFT ( 2003 -2002عضو موسسه تكنولوژي غذا در آمريكا ( -4

 1383عضو كميته علمي اولين سمينار امنيت غذايي دانشگاه آزاد اسلامي واحد سواد كوه،  -5

 1384عضو كميته علمي سمينار شيلات و توسعه پايدار. دانشگاه آزاد اسلامي واحد قائمشهر،  -6

 .1384عضو سازمان نظام مهندسي كشاورزي و منابع طبيعي مازندران از  -7

 1384عضو كميته علمي همايش علمي جشنواره شير شمال كشور. دانشگاه مازندران،  -8

 .1384مدير عامل و عضو هيات مديره شركت مهندسين مشاور واستريوش طبرستان از  -9
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 1384-85مدير تحقيق و توسعه شركت فراوردهاي لبني كاله  -10

 1383-1384مدير تحقيق و توسعه فرآورده هاي لبني كاله  -11

 1385عضو كميته علمي سومين سمينار امنيت غذايي دانشگاه آزاد اسلامي واحد سواد كوه،  -12

عضو كميته علمي شانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي كشور. دانشگاه علوم كشاورزي و منبع طبيعي گرگان،  -13

1385 

 1386مشاور راه اندازي شركت ساريناي سبز خزر (چيپس ميوه) ساري شهرك صنعتي فاز يك  -14

  1386پژوهشگر نمونه دانشگاه مازندران،  -15

 1386مشاور شركت ابميوه ركيه قائمشهر. شهرك صنعتي بشل قائمشهر -16

تجهيز آزمايشگاه ميكروبيولوژي مواد غذايي  گروه علوم و صنايع غذايي دانشگاه علوم كشاورزي و منابع  -17

 1386طبيعي ساري. 

مشاور طرح توسع كارخانه توليد شوينده كارخانجات موادغذايي شيدور پارس. ساري شهرك صنعتي فاز يك  -18

1386 

 1387 -1386عضو كميته كارآفريني دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي ساري،  -19

 1386-1389مسئول راه اندازي پارك علم و فناوري ساري  -20

 1386-88مدير پژوهشي دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي ساري  -21

) و بيت و 1392) و بيست و يكمين (1390)، بيستمين (1388)، هجدهمين(1386عضو كميته علمي شانزدهمين( -22

 ) كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران1393دومين (

 1387عضو كميته علمي هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي، پارك علم و فناوري خراسان،  -23

 1387عضو ستاد برگزاري نمايشگاه جامع دستاوردهاي وزارت علوم تحقيقات و فناوري در دانشگاه  -24

 1387مسئول پي گيري مصوبات سفر استاني هيات دولت در دانشگاه از سال  -25

 1387مسئول كميته ارتباط با صنعت دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي ساري از سال  -26

 1388-1387عضو شوراي انتشارات دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي  -27

 1388-1387عضو شوراي پژوهشي دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي  -28

 1387عضو كميته علمي هجدهمين كنگره ملي صنايع غذايي كشور. پارك علم و فناوري خراسان، -29

 1388عضو كميته علمي پنجمين سمينار امنيت غذايي دانشگاه آزاد اسلامي واحد سواد كوه،  -30
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 1388دبير همايش توسعه دانش بنيان. دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي ساري.  -31

 1388عضو شوراي انتشارات پژوهشكده ژنتيك و زيست فناوري كشاورزي از  -32

 .1388عضو كارگروه اشتغال و سرمايه گذاري استان مازندران از سال  -33

 1388رئيس كارگروه تخصصي شيلات و آبزيان مجمع عالي نخبگان از  -34

 .1389داور علمي صندوق حمايت از پژوهشگران و فناوران كشور از  -35

 1389مدير مسئول مجله توليد و فراوري مواد غذايي از  -36

 1388- 91سرپرست موسسه آموزش عالي تجن  -37

 1388-1390عضو شوراي پژوهشي دانشگاه ازاد اسلامي واحد آيت االله آملي  -38

مدير مركز رشد واحد هاي فناوري طبرستان وابسته به دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي ساري از  -39

 1392تا 1388

 1391 تا 1388عضو هيات موسس موسسه آموزش عالي غير دولتي غير انتفاعي تجن، قائمشهر از  -40

  تا تاكنون1388عضو شوراهاي دانشگاه و پژوهشي دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي ساري از سال  -41
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